Konijnenpizza’s

Verwarm de oven voor op Dit heb je nodig
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konijntjes worden.

Snijd uit
deeg 20

Smeer de tomatensaus
op de konijntjes en

strooi er kaas overheen. Snijd wat olijven in plakjes

en maak hiervan de ogen en
mondjes.

§nijd een' aantal cherrytomaatjes
In een driehoekje. Dijt is de snuit,

Bak de konijntjes in 13 tot
15 minuten goudbruin.
Leg op het laatst nog een
paar strookjes wortel

op de snuit om snorharen
te maken.

Wil je meer traktaties?
Ga dan naar zappelin.nl/recepten
of download de gratis app



