
Leg de balletjes op de 
bakplaat en plet ze een 
beetje.

5

Bak ze in de oven voor 
ongeveer 12 minuten op 
170 graden.

6

Rol beetjes deeg van 
beide kleuren in balletjes.

4

Verdeel het deeg in twee 
delen en kleur het groen en 
blauw met voedingskleur-
stof.

3

Kneed het tot een deeg-
bal.

2

Voeg de roomboter, zout, 
kristalsuiker, basterdsuiker, 
eieren, baking soda en 
bakmeel in een keer toe.

1

Hoe maak je dit?

220 gram roomboter
400 gram zelfrijzend bakmeel
SnuËe zout
100 gram kristalsuiker
125 gram basterdsuiker
2 eieren
11/2 tl baking soda
Groene en blauwe voedingskleurstof

Wat heb je nodig?

Wereldkoekjes


