dig (5 stuks):

Dit heb je no
« 10 plakjes bladerdeeg
e 120 gram bosbessen
« Bosbessenjam

elei

« 2 eetlepels

« 1 eetlepel maizena
(optioneel)

kristalsuiker (optionee\)

« Poedersuiker

o Vlindervorm of werkblad

j 1 kant
Smeer posbessenjam op
vande vlinder en leg er.dan 5 tOt\Z
bosbessen Op- vVul de vlinders 00

goed aan de randen.

Houd je doeboek heel! Download dit
e werkblad op zappelin.nl/printbladen

Verwarm de oven
voor op 200°C.

ders

kvormpje of het We

o .
p de Paging hiernaast

Lek de bosbessen uit en meng
ze dan met de maizena, zodat
ze minder lekken in de oven.

Kﬂop het ei los en bestrijk de
vlinder met ej. Hierna kun je

Leg een andere vii er ook nog wat krj .
o ristalsu
inder overheen stroojen, iker

over het mengsel|
endr
de randen aan. uk

Bak de vlinder in 12 “‘
i | Dat wordt

15 minuten goudbruin,

Hou ze goed in d ]
o € gat |
e o e | smullen!

Laat ze afkoelenen g0ooi

er daarna nog wat
poedersuiker overheen
om ze op smaak te MELGHE

Dat wordt smullen!

Wil je meer traktaties?
Ga dan naar zappelin.nl/recepten
of download de gratis app



